
De Bodega Cerrón 'Remordimiento' Blanco Chardonnay  
 
Appellatie: D.O.P. Jumilla (Regio Murcia, Spanje) 
Wijnsoort: houtgerijpte droge witte wijn 
Druivenras: 100% chardonnay 
Certificering: Biologisch en biodynamisch (Demeter gecertificeerd) 
 
Wijngaard: Las Heras in Fuente-Alamo (provincie Albacete): een van de hoogste en 
meest afgelegen wijngaarden van de hele appellatie. 
Leeftijd wijnstokken: gemiddeld 30+ jaar oud 
Hoogte: op 840 meter boven zeeniveau met een noordelijke oriëntatie. Dit zorgt voor 
koele nachten en het behoud van natuurlijke zuren. 
Bodem: Zeer kalkrijk (kalksteen) met een zanderige textuur op poreuze rotsen. 
 
Vinificatie & Rijping: 
Oogst: volledig handmatig. 
Persing: koude kneuzing en persing van de hele trossen. 
Vergisting: spontane alcoholische vergisting met natuurlijke wilde gisten. Dit proces 
verloopt in roestvrijstalen tanks of grote foeders. 
Houtopvoeding: de wijn rijpt +/-7 maanden op de fijne lie, in grote Franse en Hongaarse 
eikenhouten vaten van 500 en 700 liter om de houtinvloed subtiel te houden. 
 
Analytische eigenschappen: 
Alcoholpercentage: gemiddeld 13%  
Bewaarpotentieel: een rijpingspotentieel tot 10 jaar. 
 

 


